
DRUE: Souvignier Gris er en krydsning mellem Cabernet Sauvignon og Bronner, forædlet 
i 1983 af Norbert Becker på Staatlichen Weinbauinstitut Freiburg. Druen er karakteris-
eret ved røde/grålige druer med tyk skal og fyldigt frugtkød.

OPRINDELSE: Vinen er dyrket, vinificeret og tappet på Dyrehøj Vingaard.

VINIFIKATION: Souvignier gris er en grå drue med hvid most. Kun mosten er brugt 
i denne hvidvin. Druerne blev høstet og sorteret i hånden. Straks efter ankomsten 
til vineriet blev druerne presset nænsomt. Mosten blev herefter gæret ved en kølig 
temperatur. 

VINANALYSE: 
Restsukker: 8,9 g/l
Alkohol: 11,5 %
Total syre: 7,4 g/l

SMAGENOTER: Tør hvidvin der er blød og rund med en fin duft af moden frugt. Den 
afbalancerede syre og den fyldige tekstur, gør denne vin meget let drikkelig. 

PRÆMIERINGER: International PIWI Wine Award 2023, Gold 95 point. Mundus Vini 2023 
guld. 
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