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PINOT NOIR

DRUE: Pinot Noir er en klassisk bl& drue. Den er den typiske drue for Bourgogne. Druen
er ogsd velkendt fra Tyskland og @strig hvor den optreder som Spatburgunder eller
Blauburgunder. Det er en sart drue, der gror fint i keligt klima og kalkrig jord. Druen er
meget tyndskallet, hvilket ger, at terroiret fra Resnas nemt treder frem.

OPRINDELSE: Dyrket, vinificeret og tappet pa Dyrehoj Vingaard.

VINIFIKATION: Druerne blev handplukket og sorteret i marken. Pd vingarden blev
druerne meget n@nsomt presset. Mosten blev derefter klaret og garet med en speciel
udvalgt champagneger. Da vinen var f&rdiggaret, blev den tappet pa champagneflasker
og tilsat lidt gaer og sukker. Under den felgende andengéring opstar der tryk i flasken.
Den C02 der udvikledes under andengaringen blev til de sma fine bobler der kend-
etegner vores mousserende vin. Herefter lagres vinen i minimum 9 maneder og indtil
den har opndet de s@regne smagsnoter fra garen. Flaskerne blev vendt og drejet pa
hovedet i en champagnereol. Da al garen var samlet i flaskehalsen, blev garproppen
frosset og skudt ud ved abning. Sedmen blev justeret og derefter blev flasken lukket
med en korkprop samt gittertrad.

VINANALYSE:
Restsukker: 3,8 g/I
Alkohol: 11,5 %
Total syre: 4.6 g/!
Tryk: 5,5 bar

SMAGENOTER: Flot og intens lagskalsfarve med orange skar. Meget aromatisk intens
nese med sedmefuld red barfrugt. Pen mineralitet og dejlig renhed med lidt bitter-
hed i eftersmagen. Intens og ganske bred frugt med eksotisk, parfumeret karakter og
behersket frugtsyre.



