
DRUE: DRUE: Solaris er en moderne krydsning mellem Merzling og Geisenheim 6493, 

skabt af Norbert Becker i Freiburg i 1975. Den er velegnet til dyrkning i kølige klimaer, 

da den modner meget tidligt. Solaris er den vigtigste hvidvinssort i Danmark og viser 

egnspræget af Røsnæs til fulde.

OPRINDELSE: Dyrket, vinificeret og tappet på Dyrehøj Vingaard. 

VINIFIKATION: Klaserne er udvalgte og sortering helt ned på drueniveau for kun at få 

botrytiserede druer med. På vingården blev druerne afstilket og nænsomt presset på 

en meget mild 5 timers presning. Mosten er derefter naturligt klaret og koldgæret i en 

lukket rustfri ståltank. Gæringen blev stoppet ved 99 g/l restsukker. Vinen har modnet i 

fire til fem måneder, er blevet kuldestabiliseret og filtreret inden flaskning.

INANALYSE:

Restsukker:  99,1 g/l

Alkohol:  9,5 %vol

Total syre:  6,3 g/l

SMAGENOTER: Duft og smag af jasmin og sød moden frugt. En snert af botrytis bidrager 

med dybde. Den fine syre efterlader et friskt indtryk i munden.

RÖS
Solaris

Prestige 

2 0 2 1


